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VORES  MISSION

Restaurant Wok • Din restaurant - stedet med den 
gode kvalitet

Hos os får du en suveræn og velsmagende madoplevelse, ud 

over det sædvanlige og vores meget venlige og 

imødekommende personale, sørger for I får en god oplevelse, 

når I besøger Restaurant Wok - stedet med den gode kvalitet.

Så hvad enten du er på tur med veninderne, på date med 

kæresten, sammen med kollegerne eller vennerne så sørger 
SushiWok for en succesfuld oplevelse.

Restaurant Wok er din garanti for kvalitet samt en god og 

ekstraordinær madoplevelse.

Vel mødt og velbekomme

XiangWu Hsu
Direktør
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APERITIF

Hvidvin med hyld
Hvidvin med økologisk hyldeblomst………………………………………………………………….… 58,00

Kir
Hvidvin & Créme de Cassis…………………………………………………………………………….….. 52,00

Kir Royal
Mousserende vin & Créme de Cassis…………………………………………………………………… 58,00

Dry Martini
Gin & tør vermouth…………………………………………………………………………………………. 58,00

Vodka Martini
Vodka & tør vermouth………………………………………………………………………………………58,00

Americano
2 cl. Martini Rosso, 2. cl. Campari, soda & appelsin……………………………………………………68,00

Margarita
Tequila, Contreau & appelsinsaft………………………………………………………………………... 68,00

•

•

•

•

•

•

•
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GOURMET  AFTENBUFFET

SUSHI

Maki
Nigiri
Kingfish
Laks
Tun
Tangsalat

KL. 17.00 - 22.00

BARBERQUE

Kammuslinger
Tigerrejer
Oksefilet
Laksefilet
Lammekød
Svinekød
Kylling

WOKRETTER

Svinemørbrad
Kylling
And
Oksekød
Ris & Nudler
Grøntsager
Forårsruller

SALATBAR

Mange 

forskellige 

friske 

grøntsager

Vores buffet består af de forskellige traditionelle varianter af wokretter 
fra vores menukort, og udskiftes ofte i løbet af aftenen. 

Desuden laver vi mange forskellige tradionelle kinesiske retter.

Pris pr. kuvert kr. 198,-
! ! ! ! ! ! ! ! !     Børn under 10 år ½ pris   

Buffet og dessert 
Buffet incl. frit valg fra dessertkortet. Bestilles samtidig 

Kun kr. 239,-
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SUPPER  •  SOUPS

1. YangYanTang	

Den sunde og fedtfattige suppe lavet af forskellige ingredienser.  
Vi har navngivet suppen YangYanTang, da det betyder at vedligeholde 

dit udseende.………………………………………………………………………………………………	
 58,00

Kylling, Tofu, Agurker, Æg, Forårsløg
Chicken, Tofu, Cucumber, Egg, Spring onion

2. NiuRouGeng	

Den meget appetitvækkende suppe. Så snart du smager suppen, får du 

en smag af friskhed. Koriander er det første du kan smage, derefter 
kommer de forskellige ingredienser…………………………………………………………………	
58,00

Oksekød, Tofu, Bambus, Æg, Forårsløg, Chili, Koriander
Beaf, Tofu, bamboo, Egg, Spring onions, chilli, coriander

3.YunTunTang	

Det iøjnefaldende ved denne suppe er, at det ligner svævende skyer 
på den blå himmel, hvilket YunTun-suppen også er baseret på, idet 
YunTun betyder ‘den hvide sky på himlen’ på kinesisk…………………………………………..	
 58,00

Rejer, Svampe, Bambus, Ingefær, Gulerødder, Forårsløg
Shrimps, Mushrooms, Bamboo, Ginger, Carrots, Chilli

4. PekingTang
Den krydrede suppe – suppen der får varmen frem i dig. Dens farverige 

kombination af and, bambus, tofu, grøntsager samt chili, tilfører både en 

lidt sur og stærk smag. Den perfekte suppe til dig, som elsker krydret mad. 

En stærk og frisk fornemmelse hvori man kan smage alle ingredienserne…………………..	
58,00

And, Bambus, Tofu, Syltet Radise, Chili
Duck, Bamboo, Tofu, Mustard Tuber, Chilli

•

•

•

•
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FORRETTET  •  STARTERS

5. SiWeiChunJuan (4 stk svare til 2 pers. forret)	

Fire forskellige forårsruller, i forskellige varianter med hver sin smag………………………. 	
158,00 

Svinekød, Oksekød, Kylling og Skalddyr	

Four Springroles with different taste. Pork, Beaf, Chicken and Seafood

6. ZhiMaJiLiu	

Kylling inderfilet paneret med sesam - serveres med hjemmelavet salat. 
En smag af sprødhed og mørt kød, sammensat med vores hjemmelavede 

salat, giver den perfekte smag og kombination……………………………………………………	
68,00

Kylligeinderfilet, Sesamfrø. 

Chicken, Seame Seeds

7. XiaJuan (3 stk.)	

Rejerullen er en delikat kombination af svampe, kongerejer, bambus, 
gulerødder og ingefær, der giver en yderst tilfredsstillende smag i munden. 

Farverig. Rebelsk………………………………………………………………………………………….	
68,00

Rejer, Ingefær, Bambus, Svampe, Gulerødder. 
Shrimps, Ginger, Bamboo, Mushroom

8. NuoMiJiChi	

Ris og parmaskinke inde i Kyllingevinger. En overraskende delikat nydelse 

af ris og parmaskine fylder ganen ved den første bid…………………………………………….	
78,00

Kyllingevinger, Parmaskinke, Ris
Chickenwings, Ham, Rice.

•

•

•

•
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SVINEKØD  •  PORK  

10. JingJiangRouSi 	

Wokstegt svinemørbrad med ingefær og hvidløg. En sødlig og forfriskende 

smag af marineret svinekød med frisk finskåret forårsløg………………………………………	
138,00

Svinemørbrad, Forårsløg, Ingefær, Hvidløg
Pork, Spring Onions, Ginger, Garlic

11. LuSunChaoRouPian 	

Wokstegt svinemørbrad tilberedt med asparges, forårsløg og ingefær. 
En forfriskende og velduftende smag af lynstegte friske og sprøde asparges, 
sammensat med mørt og saftigt svinekød……………..……………………………………………	
138,00

Svinemørbrad, Gulerødder, Asparges, Forårsløg, Ingefær, Hvidløg
Pork, Carrots, Asparagus, Spring Onion, Ginger, Garlic

LAM  •  LAMB
12. KaLiYangRou
Lammekød og grøntsager i karry. Mørt og saftigt lammekød tilberedt med 

bambus, gulerødder og squash. En krydret smag uden at være stærk………..……………….	
168,00

Lammekød, Karry, Gulerødder, Squash, Bambus, Ingefær, Hvidløg
Lamb, Curry, Carrots, Zucchini, Bamboo, Ginger, Garlic

13. ZiRanYangRou	

Wokstegt lammekød med peberfrugt, løg, forårsløg, hakkede cashewnødder 
tilsat en knivspids af det kinesiske chilikrydderi Ziran. En krydret og stærk 

smag som kommer fra Ziran-krydderiet……………………………………………………………..	
168,00

Lammekød, Chili, Peberfrugt, Cashewnødder, Forårsløg, Ziran, Ingefær, Hvidløg
Lamb, Chilli, Pepper, Cashews, Springonion, Ziran (spicy), Ginger, Garlic

•

•

•

•
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OKSEKØD  •  BEEF  

14. ZiRanNiuRou	

Wokstegt oksekød med peberfrugt, løg, forårsløg, hakkede cashewnødder, 
tilsat en knivspids af det kinesiske chilikrydderi Ziran, som giver en stærk
og krydret smag…………………………………………………………………………………………. 	
148,00

Oksekød, Løg, Chili, Peperfrugt, Ingefær, Hvidløg, Ziran
Beef, Onion, Chilli, Pepper, Ginger, Garlic, Ziran (spicy)

	
 	


15. LuSunNiuRou	

Wokstegt oksekød med friske asparges og gulerødder. En forfriskende og 

velduftende smag af lynstegte friske og sprøde grøntsager samt mørt 
oksekød…………………………………………………………………………………………………….	
148,00

Oksekød, Gulerødder, Asparges, Ingefær, Hvidløg
Beef, Carrots, Asparagus, Ginger, Garlic

	


16. ShuiZhuNiuRou	

Wokstegt oksekød med porrer, bladselleri, bønnespirer, hvidløg, ingefær 
og chili. En kombination/smag af forfriskende og sprøde grøntsager, mørt 
og saftigt oksekød og en stærk chilisauce…………………………………………………………..	
148,00

Oksekød, Bønnespire, Chili, Forårsløg, Ingefær, Hvidløg
Beef, Bean Sprouts, Chilli, Leeks, Celery, Spring Onions, Ginger, Garlic

•

•

•
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KYLLING  •  CHICKEN  

17. JiangXiangMoGuJi	

Mør kylling tilberedt med champignon. En mild og forfriskende smag 

af de bløde svampe og mør kylling………………………………………………………………….. 	
138,00

Kylling, Champignon
Chicken, Mushrooms

	
 	


18. ChuanShiGongBaoJi	

Wokstegt kylling med peberfrugt, babymajs, cashewnødder og hjemmelavet 
Gongbao-sauce. En delikat sammensætning af mørt kylling og friske lynstegte
grøntsager…………………………………..…………………………………………………………….	
 138,00

Kylling, Cashewnødder, Baby-Majs, Forårsløg, Peperfrugt, Chili, Ingefær, Hvidløg
Chicken, Cashews, Carrots, Corn, Spring Onions, Pepper, Chilli, Ginger, Garlic

	
 	


19. KaLiJi	

Den lækre og velkendte kylling i karry. En dejlig kombination af mørt kylling,

grøntsager og karry. Krydret uden at være stærk………………………………………………….	
138,00

Kylling, Karry, Gulerødder, Squash, Baby-Majs, Ingefær, Hvidløg
Chicken, Curry, Carrots, Zucchini, Corn, Ginger, Garlic

•

•

•
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AND  •  DUCK  

20. TianJiangYa	

Velsmagende and med sprødt skind tilberedt med frisk finskåret agurk, 

forårsløg og en sødlig sauce. Giver en forfriskende smag af friske, rå og kolde 

grøntsager og mør peking-and………………………………………………………………………..	
158,00

And, Agurk, Forårsløg
Duck, Cucumber, Spring Onion

21. BoLuoYa	

Marineret and med ananas og sursødsauce. Sprød og saftig and tilberedt 
med hjemmelavet sursødsauce og ananas, som giver en mild og behaglig smag………….	
158,00

And, Frisk Ananas, Sur-sød-sauce
Duck, Pineapple, Sweet-and-sour

22. YuXiangYa	

Paneret and med stærk sauce. Sprødt andebryst skåret i skiver tilberedt 
med en stærk hjemmelavet sauce. En sprød og stærk smag………………………………….. 158,00

And, Chili, Forårsløg, Ingefær, Hvidløg
Duck, Chilli, Spring Onions, Ginger, Garlic

	


23. Pekingand menu - Peking Duck (min 2 personer)	

Den berømte Peking and - sprøde og møre andeskiver. Spises med tynde 

pandekager samt agurk, forårsløg og Peking-sauce. En forfriskende og mild 

smag af frisk grønt, kombineret med den milde Peking-sauce/and. 

Pekingsuppe som forret samt is med frisk frugt til dessert er inkluderet…..pris pr kuvert	
 298,00 

Kun fredage eller ved forudbestilling.

And, Bønnespirer, Peberfrugt, Chili, Pandekager
Duck, Bean Sprouts, Pepper, Chilli, Pancakes

•

•

•

•
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ALT  GODT  FRA  HAVET  •  SEEFOOD  

24. ChuanShiZhaDaXia
Indbagte kongerejer med hjemmelavet salat og sursødsauce. Store og sprøde 

kongerejer med frisk hjemmelavet salat og hjemmelavet sursødsauce. 

En mild og behagelig smag, som ikke lægger tungt i maven……………………………………...	
168,00

Kongerejer, Sesamfrø, Æg, Hvedemel
Prawns, Sesame Seeds, Egg, Wheat Flour

25. XiQinYaoGuoChaoDaXia
Lækre kongerejer wokstegt med bladselleri og cashewnødder. 
En mild og behagelig smag, som ligger godt i maven…………………………………………...…..168,00

Rejer, Cashewnødder, Bladselleri, Forårsløg, Ingefær, Hvidløg
Prawns, Cashews, Celery, Spring Onions, Ginger, Garlic
	
 	


26. GongBaoDaXia
Wokstegte kongerejer med peberfrugt, cashewnødder, løg, babymajs og 

vores hjemmelavet Gongbao-sauce. En smag af friske lynstegte grøntsager, 
mørt kylling og Gongbao-sauce, som både er lidt stærk og sød i smagen…………………….168,00

Kongerejer, Cashewnødder, Baby-Majs, Peberfrugt, Forårsløg, Chili, Ingefær, Hvidløg
Prawns, Cashews, Corn, Pepper, Spring Onions, Chilli, Ginger, Garlic

	


27. LuSunChaoDaiZi
Wokstegte kammuslinger med asparges og forårsløg. En mild smag af saftige 

og bløde kammuslinger, friske grøntsager og en knivspids hvidløg og ingefær………………188,00

Kammusling, Asparges, Forårsløg, Ingefær, Hvidløg
Scollops, Asparagus, Spring Onions, Ginger, Garlic

•

•

•

•
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ALT  GODT  FRA  HAVET  •  SEEFOOD  

28. JiaoXiangSanWenYu
Grillstegt laks på spyd med peberfrugt, citron og speciel pebersauce. 

En krydret og forfriskende smag med særligt fokus på pebersaucen samt laksen…...…....…	
168,00

Laks, Peperfrugt, Citron, Sort peber, Ingefær, Hvidløg
Salmon, Pepper, Lemon, Pepper, Ginger, Garlic

29. TianSuanYu
Indbagt torsk med ananas og sursødsauce. En mild smag af sød og 

syrlig ananas, sursødsauce og sprødheden fra fisken……………………………………………...	
158,00

Torsk, Ananas, Citron
Cod, Pineapple, Lemon

30. ZhengYu
Dampet frisk torsk toppet med fintskåret forårsløg og ingefær, tilsat soyasauce. 

En smag af friskhed og total nydelse. Det siges, at ved spisning af meget fisk, 

får man en mere glansfuld og ungdommelig hud…….……………………………………………..	
158,00

Torsk, Sorte Bønner, Peberfrugt, Forårsløg, Ingefær, Hvidløg
Cod, Black Beans, Pepper, Spring Onions, Ginger, Garlic

31. DouBanYu
Paneret fisk med æggehvide, kartoffelmel, special chilisovs og forårsløg. En fantastisk 

smagsoplevelse med fisken værende i centrum……………………………………………………..	
158,00

Torsk, Forårsløg, Chili, Ingefær, Hvidløg
Cod, Spring Onions, Chili, Ginger, Garlic

•

•

•

•
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STEGTE  RIS /NUDLER  •  RICE /NOODLES  

32. JiPianChaoFan
Chaofan betyder stegte ris på kinesisk. Wokstegte ris med kylling, er en 

kombination af hvide ris, mørt kylling, grøntsager og æg. For kinesere er 
ris ikke kun kulinarisk, men også en vigtig del af deres kultur…………………………………...	
138,00

Kylling, Ris, Æg, Forårsløg, Ærter
Chicken, Rice, Egg, Spring Onions, Peas

33. DaXiaJiPianChaoFan
Chaofan betyder stegte ris på kinesisk. Wokstegte ris med kongerejer og 

kylling er en kombination af hvide ris, lækre kongerejer, mørt kylling, 

grøntsager og æg. Ris er ofte direkte associeret med god karma eller ’held og lykke’………..158,00

Kongerejer, Kylling, Ris, Æg, Forårsløg, Ærter
Praws, Chicken, Rice, Egg, Spring Onions, Peas

34. JiPianChaoMian
ChaoMian betyder stegte nudler stegte med kylling, bønnespirer, 
gulerødder, forårsløg og æg. Er en kombination af sprøde grøntsager, mørt 
kylling og smagsfulde nudler. En kinesisk myte siger, at man ved at spise nudler 
forøger sin levetid, da hver nuddel er lang og derfor repræsenter levetid……………………..	
138,00

Kylling, Bønnespire, Gulerødder, Forårsløg, Nudler
Chicken, Bean Sprouts, Carrots, Spring Onions, Noodles

35. DaXiaJiPianChaoMian
ChaoMian betyder stegte nudler stegte med kongerejer, kylling, 

bønnespirer, gulerødder, forårsløg og æg. Er en kombination af lækre kongerejer, 
sprøde grøntsager, mør kylling og smagsfulde nudler. En kinesisk myte siger, at 
man ved at spise nudler forøger sin levetid, da hver nuddel er lang og derfor 
repræsenter levetid…………………………………………………………………………………………158,00

Kylling, Rejer, Bønnespirer, Gulerødder, Forårsløg
Chicken, Prawns, Bean Sprouts, Carrots, Spring Onions

•

•

•

•
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BØF  •  BEEF

100. Oksefilet med Tilbehør
300 Gram Sirlion Bøf, Pommes Frites, Salat, ………………….….…………………………………….188,00
300 gr. Sirloin (Steak), Fries, Salat

BØRNERETTER  •  CHILD  DISHES

101. Fiskefilet med Pommes Frites
Fiskefilet, Pommes Frites…………………………………………………………………………………..	
68,00
Fish and chips

	
 	


102. Kyllingeburger med Pommes Frites
Kylling, Sesamburger, Pommes Frites……………..…………………………………………………….	
68,00
Chickenburger and Fries

103. Stegte Nudler med Kylling
Kylling, Nudler, Bønnespirer, æg………………………………………………………………………….	
78,00
Stir-fry Noodles, Bean Sprouts, egg and Fries

•

•

•

•
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DESSERT

36. Indbagt Is
Is, Pandekager, Flødeskum, Jordbær, Chokoladesovs………………………………………………...	
68,00
Ice, Pancakes, Whipped Creame, Strawbarry, Chocolate Sauce

37. Frisk frugt med Is
Blandet Frisk Frugt, Is, Chokoladesovs…………………………………………………………………..	
68,00
Ice, Mixed Fruits, Chocolate Sauce

38. Husets Dessert
Is, Jordbær, Chokoladesovs, Flødeskum………………………………………………………………..	
 68,00
Ice, Strawbarry, Chocolate Sauce, Whipped Creame

39. Klassisk Dessert
Is, Vaffel, Flødeskum, Chokoladesovs…………………………………………………………………....	
68,00
Ice, Waffle, Whipped Cream, Chocolate Sauce

•

•

•

•

Side 16 af 32



WOK -MENU

Wok Menu A (min. 2 personer)

SUPPE
PekinTang: And, Bambus, Tofu, Syltet Radise, Chili
Duck, Bamboo, Tofu, Mustard Tuber, Chilli

FORRET
SiWeiChunJuan: Fire forskellige frisklavede forårsruller med hver sin unikke smag: 

Kylling, Oksekød, Skaldyr, Svinekød
Four Springroles with different taste. Pork, Beaf, Chicken and Seafood

HOVEDRET
ZiRanNiuRou: Oksekød, Løg, Peberfrugt, Ingefær, Hvidløg, Ziran, Chili
BoLuaoGuLaoRou: Svinemørbrad, Ananas, Sursødsauce
ZiRanNiuRou: Beef, Bean Sprouts, Chilli, Spring Onions, Ginger, Garlic
BoLuaoGuLaoRou: Pork, Pineapple, Sweet-and-sour Sauce

DESSERT
Indbagt Is: Is, Pandekager, Flødeskum, Jordbær, Chokoladesauce
Ice, Pancakes, Whipped Creame, Strawbarry, Chocolate Sauce

Pris pr. kuvert: Kr 238,-

•
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WOK -MENU

Wok Menu B (min. 2 personer)

SUPPE
YanTang: Kylling, Tofu, Agurk, Æg, Forårsløg
Chicken, Tofu, Cucumber, Egg, Spring onion

FORRET
ZhiMaJiLiui: Kylling, Sesamfrø, Salat
Chicken, Seam Seeds, Salat

HOVEDRET
ChuanShiZhaDaXia: Kongerejer, Sesamfrø, Æg, Hvedemel
YuXiangYa: And, Forårsløg, Ingefær, Hvidløg, Chili
ChuanShiZhaDaXia: Prawns, Seam Seeds, Egg, Flour
YuXiangYa: Duck, Spring Onions, Ginger, Garlic, Chili

DESSERT
Frisk frugt med Is: Is, Blandet frisk frugt, Chokoladesauce
Mixed Fruits, Ice, Chocolate Sauce

Pris pr. kuvert. Kr 268,-

•
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WOK -MENU

Wok Menu C (min. 4 personer)

APPETITVÆKKER
2 kolde retter, efter kokkens valg
2 cold dishes, the choice of the masterchief

SUPPE
NiuRouGeng - Oksekød, Tofu, Bambus, Æg, Forårsløg, Koriander, Chili
Beaf, Tofu, Bamboo, Egg, Spring Onions, Chilli, Coriander

HOVEDRET
JingJianRouSi - Svinemørbrad, Forårsløg, Ingefær, Hvidløg 

ShuiZhuNiuRou - Oksekød, Bønnespirer, Forårsløg, Ingefær, Hvidløg, Chili 
ChuanShiGongBaoJi - Kylling, Cashewnødder, Babymajs, Forårsløg, Peberfrugt, 
Ingefær, Hvidløg, Chili 
BoLuoYa - And, Ananas, Sursødsauce 

XiQinYaoGuoChaoDaXia - Kongerejer, Cashewnødder, Bladselleri, Forårsløg, Ingefær, Hvidløg

JingJianRouSi - Pork, Spring Onions, Ginger, Garlic
ShuiZhuNiuRou - Beef, Onion, Chilli, Pepper, Ginger, Garlic, Ziran (spicy)

ChuanShiGongBaoJi - Chicken, Cashews, Carrots, Corn, Spring Onions, Pepper, 
Ginger, Garlic, Chilli
BoLuoYa - Duck, Pineapple, Sweet-and-sour Sauce
XiQinYaoGuoChaoDaXia - Prawns, Cashews, Celery, Spring Onions, Ginger, Garlic

DESSERT
Klassisk Dessert: Is, Vaffel, Flødeskum, Chokoladesauce
Ice, Waffle, Whipped Cream, Chocolate

Pris pr. kuvert: Kr. 278,-

•
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SUSHI  &  WOK -MENU

Sushi Wok - Tallerken D

Sushi-tallerken
3 Nigiri: Laks, Tun, Reje 

8 Små Maki: 4 Laks, 4 Agurker

Wok-tallerken
JiangXiangMoGuJi - Kylling, Champignon, Speciel Sauce med sød smag
JiangXiangMoGuJi - Chicken, Mushrooms, Sweet Sauce

Dessert
Klassisk Dessert: Is, Vaffel, Flødeskum, Chokoladesauce
Ice, Waffle, Whipped Cream, Chocolate Sauce

Pris pr. kuvert: Kr. 248,-

Sushi Wok - Tallerken E

Sushi-tallerken
6 Nigiri: 2 Laks, 2 Tun, 2 Reje

Wok-tallerken
YuXiangYa - And, Forårsløg, Ingefær, Hvidløg, Chili
YuXiangYa - Duck, Spring Onions, Ginger, Garlic, Chili

Dessert
Frisk Frugt med Is - Is, Blandet Frisk Frugt, Chokoladesauce
Mixed Fruits, Ice, Chocolate Sauce

Pris pr. kuvert: Kr. 268,-

•

•
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SUSHIMENU

201. Sushi A (14 stk.)
4 Nigiri: 1 Tun, 2 Laks, 1 Reje 

10 Maki: 4 Laks (små), 6 California Big (store)…………………………………………………………. 137,00

202. Sushi B (12 stk.)
6 Nigiri: 2 Tun, 2 Laks, 1 Kingfisk, 1 Reje 

6 Maki: 6 Laks Big (store)………………………………………………………………………………….. 159,00

203. Sushi C (17 stk.)
9 Nigiri: 3 Tun, 3 Laks, 3 Reje 

8 Maki: 8 Tempura Reje (store)…………………………………………………………………………...	
198,00

204. Sushi D (26 stk.)
10 Nigiri: 2 Tun, 4 Laks, 2 Kingfisk, 2 Reje 

16 Maki: 8 California Big (store), 8 Spicy Tun (små)…………………………………………………...	
 298,00

205. Maki (24 stk.)
24 Maki: 8 California Big (store), 8 Spicy Tun (små), 8 Laks (små)…………………………………...	
198,00

206. Maki Mix (24 stk.)
24 Maki: 8 Laks (små), 8 Tempura Reje (store), 8 Spicy Tun (små)…………………………………. 268,00

207. Dynamite (18 stk.)
18 Nigiri: 6 Laks, 6 Tun, 6 Reje…………………………………………………………………………… 275,00

•

•

•

•

•

•

•
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SUSHIMENU

208. Nigiri (12 stk.)
12 Nigiri: 2 Tun, 4 Laks, 2 Kingfisk, 4 Rejer………………………………………………………..……	
199,00

209. Laks (14 stk.)
6 Nigiri: 6 Laks 
8 Maki: 8 Laks (store)………………………………………………………………………………………	
149,00

210. Tun (14 stk.)
6 Nigiri: 6 Tun 

8 Maki: 8 Tun (små)………………………………………………………………………………………... 175,00

211. Luxury Day (36 stk.)
12 Nigiri: 4 Tun, 4 Laks, 2 Kingfisk, 2 Reje 

24 Maki: 8 Laks (små), 8 Spicy Tun (små), 8 California Big (store)……………………………….… 412,00

212. Familiepakke (44 stk.)
12 Nigiri: 2 Tun, 4 Laks, 2 Kingfisk, 2 Tofu, 2 Reje 

32 Maki: 8 Laks Big (store), 8 California Big (store), 8 Spicy Tun (små), 8 Spicy Reje (små)……. 448,00

213. Super Big (60 stk.)
20 Nigiri: 4 Tun, 4 Laks, 4 Kingfisk, 4 Reje, 4 Tofu 

40 Maki: 8 California Big (store), 8 Spicy Tun (små), 8 Miami Big (store), 8 Laks (små), 

8 Tempura Reje (store)…………………………………………………………………………………… 688,00

•

•

•

•

•

•

Side 22 af 32



SMÅ  MAKI

214. Tun
8 stk. Tun Maki……..………………………………………………………………………………………...	
49,00

215. Spicy Tun
8 stk. Spicy Tun Maki …….………………………………………………………………………………	
...	
52,00

216. Laks
8 stk. Laks Maki ……..……………………………………………………………………………………….	
49,00

217. Reje
8 stk. Reje Maki …….………………………………………………………………………………………...	
49,00

218. Spicy Reje
8 stk. Spicy Reje Maki …….………………………………………………………………………………...	
49,00

219. Agurk
8 stk. Agurk Maki …….……………………………………………………………………………………..	
42,00

220. Avocado
8 stk. Avocado Maki …….………………………………………………………………………………….	
42,00

221. Mango
8 stk. Mango Maki …….…………………………………………………………………………………… 42,00

•

•

•

•

•

•

•

•
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MAKI  BIG

222. California Big
8 stk. California Big Maki  
Agurk, Avocado, Surimi-krabbe……………………………………………………….………………….. 89,00

223. Tun Big
8 stk. Tun Big Maki
Agurk, Avocado, Tun……………………………………………………………………………….……….. 89,00

224. Laks Big
8 stk. Laks Big Maki 
Agurk, Avocado, Laks…………………………………………………………………………………….… 89,00

225. Miami Big
8 stk. Miami Big Maki  
Agurk, Avocado, Tofu, Tun, Spicy Sauce………………………………………………………….…….. 89,00

226. Tempura Reje Big
8 stk. Tempura Reje Big Maki 
Agurk, Avocado, Tofu, Rejer, Spicy Sauce…………………………………………………………….. 115,00

•

•

•

•

•
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NIGIRISUSHI

227. Laks
1 stk. Laks Nigiri……………………………………………………………………………………………...	
24,00

228. Reje
1 stk. Reje Nigiri…………………………………………………………………………………………….... 24,00

229. Avocado
1 stk. Avocado Nigiri………………………………………………………………………………………... 22,00

230. Tun
1 stk. Tun Nigiri………………………………………………………………………………………………	
28,00

232. Kingfisk
1 stk. Kingfisik Nigiri………………………………………………………………………………………..	
 28,00

•

•

•

•

•
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DRIKKEVARER  •  BEVERAGES

Sodavand og øl	
 0,25 l	
 0,50 l	
 0,75 l 
Almindelig fadøl	
 26,- 	
 46,-	
 62,-

Classic fadøl	
 28,-	
 52,-	
 69,-

Royal fadøl	
 30,-	
 55,-	
 78,-

Sodavand	
 24,-	
 41,-	
 59,-

Flaskedrikke

Royal Pilsner	
 	
 30,-

Royal Classic	
 	
 32,- 

Royal Red	
 	
 32,-

Royal Brown	
 	
 37,-

Heinecken	
 	
 42,-

Giraf Beer	
 	
 45,-

Kinesisk øl	
 	
 45,-

Applesin- / æblejuice	
 	
 38,- 

Egekilde m. / u. Citrus	
 	
 30,- 

Isvand	
 	
 22,-

Kaffe / Te

Kaffe / te	
 	
 24,- 

Cappuccino	
 	
 36,- 

Café au lait	
 	
 36,- 

Expresso	
 	
 21,-

Dobbelt Expresso	
 	
 28,-

Irish Coffe	
 	
 56,- 

Spiritus

Martini 5 cl.	
 	
  39,- 

Sherry 5 cl. 	
 	
  39,-

Portvin 5 cl.	
 	
  39,-

Cognac 3 cl. 	
 	
  39,-

Lux. Cognac 3 cl.	
 	
  55,- 

Remy Martin XO 3. cl. 	
 	
 128,- 

Likør	
 	
  39,-

Whisky 3 cl.	
 	
  39,-

Lux. Whisky 3 cl.	
 	
  55,- 

Vodka / Rom 3. cl. 	
 	
  39,- 

Gin / Tequilla 3 cl.	
 	
  39,- 

Div. Bitter 3 cl.	
 	
  39,-

Div Akvavit 3 cl.	
 	
  39,- 
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VIN  •  WINE

Champagne og Mousserende vin                        	
 1/1 fl.

Marquis de la Cour Brut, Loire………………………………………..	
218,00
Vinen har en behagelig frugtrig bouquet og en forfriskende halvtør smag	
	
 	


Nicolas Feuillatte Réserve Particulière Brut………………………	
848,00
Flot champagne med duft af blomster og frugt. 
Smagen er frisk og behagelig med en meget delikat eftersmag.	
 	


Husets vin	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 Glas	
 	
 	
 1/1 fl.

Trebbiano, Moncaro, Marche……………………………	
48,00	
 	
 	
 168,00
Tør, aromatisk vin fremstillet på Trebbiano druer.	
 	


Hvidvin
Sangiovese, Moncaro, Marche…………………………..	
48,00	
 	
 	
 168,00
Let frugtagtig vin med kirsebærnuancer i smagen.

Rødvin

Hvidvin	
	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 ½ fl.	
	
 	
 1/1 fl.

Riesling Réserve, Bestheim………………………………138,00	
 	
 228,00
Frisk og frugtagtig med en velstruktureret tør smag
Frankrig
	
 	
 	

Chablis, Saint Martin, Domaine Laroche…………………………..	
398,00
En blomsteragtig bouquet med en lidt flintagtig karakter. 
Smagen er dejlig frisk med en lang eftersmag.

Frankrig

•

•

•

•

•

•
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VIN  •  WINE

Hvidvin	
	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 1/1 fl. 

Pagos del Rey, Analivia Verdejo…………………………………….. 	
228,00
Frisk bouquet af tropiske frugter med citrusagtige nuancer, 
afbalanceret smag og en lang eftersmag
Spanien	
 	
 	
                             

La Playa, Sauvignon Blanc, Block Selcection, Chile……………...	
299,00
Halvtør, frisk frugtagtig vin fra det nye hvidvinområde, Limari, og uden fadlagring.

Chile

Bilyara, Chardonnay, Wolf Blass, Australien……………………...	
248,00
Let strågul vin med ungt og livfuldt skær.	
 	
 	
 	


Australien

Rosévin	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 ½ fl.	
	
 	
 1/1 fl.

Mateus Rosé…………………………………………………	
116,00	
 	
 179,00
Mateus Rosé er en halvtør og let perlende vin, hvilket gør den meget forfriskende	

Portugal

Chiaretto, Tommasi, Bardolino Classico, 
Bardolino……………………………………………………………	
148,00	
 	
 248,00
Flot laksefarvet rosé med en fyldig, aromatisk halvtør smag.

Italien

•

•

•

•

•
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VIN  •  WINE

Rødvin 	
	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 ½ fl.	
	
 	
 1/1 fl.

Château Jalousie, Bordeaux Supérieur………………………….	
 238,00
Dybrød farve, bouquet af solbærblade med en elegang frugtagtig smag	
 	

Frankrig, Bourdeux

Château Roudier Montagne Saint-Emilion,
Montagne Saint-Emilion…………………………………..	
199,00	
 	
 318,00
Klassisk St. Emilion, blød og fyldig.

Vinen har vundet en bronzemedalje i 2007	
 	
 	
 	


Frankrig, Bourdeux

Clos des Grand Moines, Lalande de Pomerol……………………...	
388,00
Smuk rubinrød farve med en frugtagtig bouquet af svesker.
Fyldig, afrundet og moden smag	
 	
 	
 	


Frankrig, Bourdeux

Château Fontarney (Ch. Desmirail’s 2. vin), 
Margaux……………………………………………………………….	
598,00
Farven er granatrød, bouqueten åben og kraftig af solbær, træ og sort peber. 
Smagen er på samme tid både kraftig, saftrig og med spændende nuancer.	

Frankrig, Bourdeux

Bourgogne Pinot Noir, Thomas Bassot, 
Bourgogne……………………………………………………	
198,00	
	
 	
 299,00
Flot rubinrød farve og en dejlig bouquet af frugt og bær.
Eftersmagen er blød og behagelig.	
 	
 	
 	


Frankrig, Bourgogne

•

•

•

•

 

•
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VIN  •  WINES

Rødvin	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
  	
 	
 	
 1/1 fl.

Fontella Chianti DOCG………………………………………………….	
228,00
Smagen er typisk med medium fylde og karakter. 
–Ren Chianti med smag af kirsebær	
 	
 	
 	


Italien

Finca Sobreño, Crianza………………………………………………….	
348,00
Fyldig og krydret smag med fine tanniner efterfulgt af en lang eftersmag. 	


Spanien

La Vicalanda Reserva, Alta, Bodegas Bilbainas…………………..	
518,00
Aroma af brombær og lakrids som typisk udtryk for Tempranillo-druen.

God fyldig og varm i smagen med krydrede nuancer af kanel og vanilje.

Spanien

La Playa, Merlot, Block Selection, Chile…………………………..	
308,00
Blød, fyldig vin med kirsebær, blomme og vanilje. Lagret på små fade.	
 	


Chile

Bilyara, Shiraz, Wolf Blass, Australien………………………………	
248,00
Frugtagtig vin med en krydret bouquet af blomme og røde bær 
med flotte overtoner af eg.	


Australien

Japansk Sake	
 	
 	
 	
 	
 	
 	
 Glas	
 	
 	
 1/1 fl.

Japansk Choya Sake………………………………………..	
78,00 	
 	
 	
 296,00

•

•

•

•

•

•

Side 30 af 32



Vi gør vores bedste for, at I får en festlig og fornøjelig oplevelse. 
Vi arrangerer din fest og vores store og stilfulde lokaler er 
tilrådighed for jeres oplevelse. 

• Barnedåb 
• Konfirmationer 
• Bryllupper 
• Fødselsdage 
• Receptioner
• Andre festlige lejligheder 

Uanset arrangementet sikrer vores profesionelle team, at I får 
en god og succesfuld oplevelse. 

Ring til os på telefon 5665 3636, send en mail til Xiang@swok.dk 
eller kom ind I Restaurant Wok og lad os gennemgå dit 
arrangement, hvis du har nogle specielle eller personlige ønsker. 

Mødevirksomhed - www.swok.dk/firma 

Restaurantens store og indbydende lokaler er meget velegnede 
til dine virksomhedsmøder. Uanset om du har brug for vores 
store lokale en hel eller en halv dag, er der altid plads til 130 

mødedeltagere og Restaurant Wok medvirker til at gøre dine 
møder spændende og effektive og sikrer jer samtidig en god 

oplevelse.  

ARRANGEMENTER • EVENTS

•

•
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MAD UD AF HUSET • TAKEAWAY

Alle retter fåes som takeaway og vi giver 10% rabat på alle 
WOK-retter ud af huset.

Stresset, træt og sulten efter en lang dag? Forkæl dig selv og tag 

mad med hjem fra Restaurant Wok og tag på en oplevelsesrejse i 
det kulinariske Kina hjemme hos dig selv.

Vi sørger for at indpakke maden godt og forsvarligt så din 
oplevelse ikke bliver kold undervejs.

BUFFET UD AF HUSET
Lad os sammensætte en spændende klassisk buffet til dit 
arrangement hjemme eller i firmaet.

Hvis du har personlige ønsker til buffeten, så sammensætter vi 
naturligvis en buffet efter dit eget ønske.

Ring eller kom ind i Restaurant Wok og få en professionel 
rådgivning omkring dit arrangement.

Pris pr. kuvert fra kr. 178,00

Min. 10 personer

•

•
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